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VavYAd RESTAURANT

Hehler 132, 41366 Schwalmtal
Tel.: 02163 / 499 40 88
www.vayra.de

OFFNUNGSZEITEN

Mi. - So. 12:00 - 14:30 Uhr
und 17:30 - 22:00 Uhr
Feiertage 17:30 - 22:00 Uhr

Montag & Dienstag Ruhetag

Geniessen Sie die indische Kuche

Fleisch, Fisch, vegetarische und vegane Gerichte.
Immer wechselnde Mittagskarte

Buffetservice ausser Haus

ab 10 Personen liefern wir Thnen ein Buffet
- individuell abgestimmt auf Ihre Wiinsche

Unsere dngebote im Uberblick

e Gesellschaften bis 120 Personen
o wechselnde Mittagskarte
e Sonntag Mittags-Buffet
e Fr. bis So. u. Feiertage ab 18:00 Uhr grofies Abend Buffet
e Buffet ausser Haus ab 10 Personen
e Wir organisieren indische Feiern bis max. 120 Personen

“Freunde sind wie Sterne in der Nacht:
duch wenn Sie manchmal nicht zu sehen sind,
weisst Ju trotzdem, dass sie da sind.”

INDISCHES SPRICHWORT
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" Sehr verehrte Giste,

T i
C P wir mochten Sie in unserem Restaurant ,Vayra“ herzlichst :; t P

WEs begriifSen und Ihnen die kulinarischen Spezialititen des indischen k- |
l"”i Subkontinents vorstellen. :II:
o P Ty
It [:': Die geschmackliche Vielfalt der indischen Kiiche ist ja geradezu ;:l :
!_I‘_-'_l’.:, legenddr und hat schon immer Menschen aus aller Welt fasziniert pi F
X ";5 und verzaubert. Die Kochkunst ist ein wichtiger Teil einer groffen ﬁi‘f
'~| [ Tradition und spiegelt die Facetten einer bedeutenden Kulturregion 3 |2
1 1% wieder. Nt
r Selbstverstindlich konnen wir auch Gerichte, die nicht auf der Karte . b
f stehen, nach Ihren Wiinschen zubereiten und nach Ihrem Geschmack | '
14D wiirzen. Wir sind bestrebt, dass unsere Gdste das Restaurant als s
Freunde verlassen und gerne wiederkehren.
Einen guten Appetit wiinscht Ihnen
§: i
1 % Z;lie

g

10

2 3|

%

‘N

3 "-':I.‘ EFREN

~ P.S. Alle Gerichte gibt es auch zum Mitnehmen.
N o
- Bitte beachten Sie auch unseren Mittagstisch sowie die Terra
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ISR 02 Uobar Fakora ool e 3 i
t" ' ' Blumenkohl gebacken in Kichererbsenteig E :
e Cauliflower in chick pea dough o
o e
L' : . & . ?: i
i 03, Onion Pakora .............................. 4,90 € o P
i_ ﬁ Zw?ebel.ringe‘ in Kichererbsenteig “. 1" I.i
St Onion rings in chick pea dough ft,i
. Hy W e
2 E"I".!
(o hy 04 Bengan Pakora... ... ... .. .. .. .. .. ... . ... . . 4,90 € ;_51. 4
i~ Auberginen in Kichererbsenteig ct :
' Aubergine in chick pea dough i |3
: 18
0s. Paneer Pakora® . . . ... ... .. ... ... ... ... ... 4,90 € |

: Paneer in chick pea dough e
s B
B o6. Chicken Pakora ......... ... . ... ... ... .. ... 6,90 € a1
f: | ii Gebackenes Hihnchenbrustfilet in Kichererbsenteig :,' -
= Chicken breast filet baked in chick pea dough

o7 Nahl Pakarad & BRSNSt 4 SOyl oiia ¥ S Wt 9,90 €

pd B el atai s W a'das a ey a'l

_;:‘-';-L _..f.,.., REe s ey

0s. Bombay Thalve ... . ... . . ... .. ... .. ... .. 8,90 €

Gemischter Vorspeisenteller, kleine Portion

1

e o T e a——

e

X3 s ]

09. Bombay Thal fiir zwei Personen®s. .. ... ... ... 12,90 € .E'
Gemischter Vorspeisenteller, grofSe Portion (fiir zwei Personen) Rl

@ Da die indische Kiiche weit aus mehr mit Gewiirzen arbeitet als man es von der 5

deutschen Kiiche gewohnt ist, werden wir Sie VOR jeder Zubereitung fragen, in
welchem Grad wir Ihr Gericht wiirzen diirfen. i g'-:,-';‘-,‘L: "=t
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Mulligatawny Soup
Indische Hiihnersuppe

Subji Shocha . .; 7 Do A gia Wk W T
Gemiisesuppe

Salat Vayra /. § 88 SSEEEE Rohwiigee ey & | s

Gemischter Salat mit feinem gebratenem
Hiihnerbrustfilet, Ananas und Kreuzkiimmel

Salat Sdbitha & o tahs E e Tee 3y /K e

Gemischter Salat mit feinem gebratenem Hiihnerbrustfilet
und Champignons in einem Chilli-Dressing

Salat: Yathuls a2 RIS I8 e 5 RS

Gemischter Salat mit gebratenem Lachsfilet
und einem Safran-Honig-Dressing

Salat Sumeera® ... .. ... .. ...

Gemischter Salat mit Riesengarnelen
und Mangostiicken
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~ Hausgemachtes Brot

Indisches Fladenbrot
Indian bread

Butterillaanw 2oy wi T esm? S ol SN, 011y

Indisches Fladenbrot mit Butterteig
Indian bread with butter

Naan-Brot mit Koriander und Knoblauch~ . . . .

Indisches Fladenbrot mit Koriander
und Knoblauch, dazu drei verschiedene Dips

Mixed Pickle nach indischer det ... ... .. ... ..

Scharfe Limeten- und Mangostiicke pikant gewiirzt

enung. -7 - alll.pric':_es‘ ; e inclus
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Auberginen mit Kartoffeln in einer Gewtirz-Sauce

-

. 3. Channa Masala® ......... ... ... ... ....... 9,90 € %

! :‘! Kichererbsen mit frischen Tomaten und Zwiebeln *
W G nach traditioneller nordindischer Art ',
E‘; 5 Chick peas with fresh tomatoes and onions. s
:l | in a traditional north Indian style fie
L ':-:, - ;:
I K §o 0y
WA 3. Bengandloo® ... ... .. ... ... ... ... ..., 9,90 € Y

= Mt | A

i

33, "‘dloo. Gobl? .-} 5 Fl SRSt | [ L) 9,90 € {
Kartoffeln mit Blumenkohl in einer indischen Curry-Sauce
Potatoes with cauliflower in an Indian curry sauce
34, LSubji Lo Gl N ST T S ] N 10,90 €
Verschiedene Gemiise in einer Kokos-Curry-Sauce -
Mixed vegetables.in a coconut curry sauce
-
35. Palak Manivs § o BRSSP 7 o e 11,90 € %
= Hausgemachter Kise mit Spinat in einer Safran Gewiirz-Sauce 15

36. Kartoffel Korma~e. ... ... ... ... . . . . . . . ... ... 12,90 €

Kartoffeln mit Cashewkernen, Erbsen
und Champignons in einer Kokos-Curry-Sauce

dloo Beans

Kartoffeln mit Bohnen in einer Garam Masala-Sauce
Potatoes with beans in a Garam Masala sauce

Vegetable Thali

Zwei verschiedene Gemiisegerichte Ihrer Wahl

ortsteuer und Bedienung. - § - all pric'y-z
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THAU | Thali

- Thali bedeutet Platte oder Teller. -
In Indien ist Thali die traditionelle Hauptmahlzeit schlechthin.
Ein Thali vereint ein komplettes, ausgewogenes Menii
aus 5 Menii-Elementen, die variieren.

5 - :l
:u’ -y ;
- A :
Y wi |«
- W ™
- D K1
15 8 M D
.y ot
:‘ |< 2 |5
o "
A SR
.‘"'i 1JE : F"-
a)  Vegq. Thali
:, : Pal Makhani® - Verschiedene Linsen in einer Gewiirz-Sauce .
D Channa Masala? - Kartoffeln mit Cashew, Erbsen und Champignons in einer Kokos-Curry-Sauce -
- Kartoffel Korma™? - Kichererbsen mit frischen Tomaten und Zwiebeln nach trad. Art -
\
;{ it Palak Panir? - Hausgemachter Kdse mit Spinat in einer Safran Gewiirz-Sauce
. Mango Malai ¥ - joghurt mit Mango ;
- Wahlweise als - optional as 1 1
Vedetaristh 40 S5 R e . W 8. o T 21,90 € g |
Vagaiiie’ JESTEE] S-5, SRR bl s L LY 21,90 € 11
s . R
e 17 b) [on Veq. Thali A
= Chicken Mango® - Hihnchenbrustfilet mit feinen Mangostiicken in einer indischen Curry-Sauce Lt
b ] | ! 1o [
! [f Mutton Saaq e Lammfleisch mit Spinat in einer Safran-Gewiirz-Sauce ~,§[- li
" % s
8 | Rahl” - Gegrillte Garnelen mit indischen Gewiirzen =1l
: [

Pal Makhani® - Verschiedene Linsen in einer indischen Gewiirz-Sauce

Mango Malai - joghurt mit Mango

VA '_‘l'kﬁ:it‘

.'ﬂ’lr
=y

Alle Thali servieren wir mit Brot ¥, Reis und Sqlat,‘ 5

Served with bred, rice and salad

ertsteuer und Bedienung. -9 - dll prices are “!', _s!i-
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41.

42.

43.

44,

45.

46.

P

N e

Chicken Tandoori®? . .. ... ... . ... . . ... ... ...

Hdhnchenkeule, Hihnchenbrustfilet, in Joghurt

‘und Gewiirzen mariniert und gegrillt

Chicken Tikka oder Tikka Masala . ........ ...

Mariniertes, gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit Paprika
und Zwiebeln oder in einer Tikka Masala-Sauce

Chicken Vindaloo® .. .............. ... .. .. ..

Hihnchenbrustfilet mit Kartoffeln
in einer scharfen Vindaloo Curry-Sauce (siidindisch)

Chicken Mushroom® . ... .. ... . ........... ..

Hihnchenbrustfilet mit Champignons
in einer Masala-Sauce

Chicken Mango oder dnanas® ....... ... .. ...

Hiihnchenbrustfilet mit feinen Mangostiicken
oder Ananasstiicken in einer indischen Curry-Sauce

ChickentSaag- MRS S - | . 0 R

Hihnchenbrustfilet mit frischem Spinat
in Safran-Gewiirz-Sauce

Chicken Subju’ .. . G Sl L

Hihnchenbrustfilet mit frischem Gemiise
in Kokos-Gewiirz-Sauce

Chicken Korma®e . ... ... ... .. . . . . ... ... .. ..

Hihnchenbrustfilet mit Cashewkernen, Erbsen
und Champignons in einer Kokos-Curry-Sauce

Alle Gerichte servieren wir mit Reis oder Batura® ( indis,.chlés'.qui).' -5

$
Eon

rwerts llu_er nd Bediengﬂg‘ =AliQi=" Al pricés are ir
s ,-..:__:_,.h, ...-' i Ity o 5 g - "."_l :-'-'
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14,90 €
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12,90%

1.5;900€
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Lammfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen
Vindaloo Curry-Sauce (stidindisch)

. Mutton with potatoes in e M
ot 1 a.vindaloo curry sauce (south Indian style) - §
o S
{': i 5. Mutton Mushroom® . ... . ... ... ... ... .. 16,90 € et
:1 ' [E‘ Lammfleisch mit Champignons in Masala Sauce ‘.‘:1 s
= e
g ﬁi Mutton with mushrooms in a. masala sauce ol Ii
4 I'; -r"l...' A
: 12 i 1
i} [ 52 Mutton Saag® .. ... .. ... ... ... .. ... ... 16,90 € i 12
1R Lammfleisch mit Spinat in einer Safran-Gewiirz-Sauce 1 |2
Mutton with spinach in a safran spice sauce %4 s
Y
53, «(Mlutton Subjii FTANSH @970y aass -5 = 16,90 € 1
Lammfleisch mit Gemiise in einer Kokos-Gewiirz-Sauce _
Mutton with vegetables in a spicy coconut sauce
"»}'. = _:'-i; _I:
e 54, [Mutton Chamna® ... .. ... ... ... ........ 16,90 € 5 |
18 Lammfleisch mit Kichererbsen, frischen Tomaten f_?J
) und Zwiebeln, nach traditionell nordindischer Art LR
1 Mutton with chick peas, fresh tomatoes and onions 2
} in a traditional north Indian style »!
55. - Bingi-Ooshkas =« Sqw . o - gy 1 s g 16,90 € g
di by Lammfleisch mit Okraschoten in einer -
ol 4 . T ol ' ™
Y scharfen Madras-Curry-Sauce ets T ,
- Mot W
3Es Mutton with okra pods. o i
Ve _
:'i:-.' ........................................ iy
& -‘.. 1
(e ~
' 56. [Mutton Korma” .. ... ... ... ... . callFo>

ﬁ:

Lamm mit Cashewkernen, Erbsen und Champignons
in einer Kokos-Curry-Sauce

il

8l

ertsteuer und Bedienung. - 11 - all prices a
e i h e
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. Victoriabarschfilet
Victoriabarschfilet mit folgender Auswahl

_' mit Gemiise in einer Kokos-Curry-Sauce 2 - ;
N I: Mixed vegetables in a coconut curry sauce : ;I ? i
:['- [:... i
(i C1ElRC
E = Madvas®® Vil -y ¢ SNl S8 N \Wiede e 7 g 17,90 € i
i g in einer scharfen Madras-Curry-Sauce B
:ﬂ"; e in a spicy madras curry sauce ﬁ g
Eli. I_1:_-1'. f-t : r‘:
1 1% MalbRE:» Ty ] S e——"_ Y £ 4 17,90 € 1
'; : in einer Masala-Curry-Sauce " -
D in.a masala curry sauce o
1 |
{55 61; ‘Fisch-Saag e, § FRASRE sl AU & 3 IS 18,90 € Al
:r! g Lachsfilet mit Spinat in einer Safran-Gewiirz-Sauce ‘j;_".__
q. Salmon filet with spinach in a safran spices sauce o
0 1% 62, Rahlladpas™® SRR 00 0L s 19,90 € %
)4 Garnelen in einer scharfen Madras-Curry-Sauce g
4 15 King prawns in a spicy madras sauce ke
Al o
O 63 anPSEag R | | RRERS IR R, 2, L 19,90 € b5
I:i | Garnelen mit Spinat in einer Safran-Gewiirz-Sauce 51 -
g King prawns with spinach in a safran spices sauce R
A i oy
g5 e
i 64 RIVGERRESTSE 1 . . e Sl U e, 19,90 € f‘i‘[ j
pia Gegrillte Riesengarnelen mit indischen Gewiirzen i
;]f l; Grilled king prawns with Indian spices 21 ;
i , 1

.-'—-.__:r_'_
)

g e it ' 5
- Alle Gerichte servieren wir mit Reis oder Batura® (indische  Brot) A=~

- Served with rice or batura (Indian bread) - “r.-F_i'ﬂ Fiest
I ' ' ‘ﬁ;ll"’ B T

= e

steuer ind Bedi



— = - .-'_'.

SRR AT A AT AR

e

7én

73.

80.

81.
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. Vegetable Biryani”

- Basmati-Reis mit Gemiise, Rosinen und Cashewniissen

Chicken Biryani” .. ... ... ... ... .......... 16,90 €

Basmati-Reis mit Hahnchenbrustfilet,
Gemiise, Rosinen und Cashewniissen

Mutton Biryani® ... ... ... ................ 18,90 €

Basmati-Reis mit Lammfleisch, Gemiise,
Rosinen und Cashewniissen

Prawn Bivyani®” . . ... ... .. 18,90 €

Basmati-Reis mit Riesengarnelen,
Gemiise, Rosinen und Cashewniissen

Keserie” s7 & & TR s oo, N Gl SRS 6,50 €
Griefs mit Kardamom, Cashewniissen und Rosinen

Mango Malaiv ........................... .. 650 €

Joghurt mit frischem Mango-Fruchtfleisch ‘ﬁ; > L SR, 3
Kheep»7enah § 0. 00 0L el DN A TR . 6(507¢ dt o
Sago (Getreide) mit Rosinen, Cashewniissen S B _ A il § .ﬁJ
und Kardamom in Milch gekocht " L-' \ ) '3 ';.l! ; ?
Kulfio® o0 0o fmn D o S N % 7,50 € A 7

Indisches Eis mit Mandeln, Pistazien o
und Kardamom ), 'ﬁ.. i\

Gemischte Dessertplatte »79" i 2 personen) . . .

d Bedienung. - 13 -
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N en N
& Weild ™ - white

r..

A Mango Lassi 0,31 3,50 € Pinot Grigio .21 3,90 € b
i Kokos Lassi Oy iRt 13,50°€ 0,51 2 7,908
Salz Lassi 0,31 3,00 € -
d Sweet Lassi 0,31 8,00 & Chardonnay 0,21 S I;EI »
0,51 7,90 € ] o
, .o i > ., :
_[7.-, Fruchtsaftgetranke - juices 151;
e Hauswein lieblich 0,21 3,90 € m
‘.{'_'-. E % Mango 031  3,10¢€ O™ 798¢ ."}ii': A
ﬂ"?j Guave 031  3,10€ - o
B (o) - - = »
;1. 4 Ananas-Kokusnuss 0,31 3,10 € Rosé” - Rose 1 .
e Granatapfel 0,31 3,10 € 0
1RP AN Rosé 021  3,90€ -1
el Biere - Beer 0,51  790¢€ 3t
i _f_i
. 1% Kingfisher F1. 0,331 3,20 € . ot
NP Rot ™ - Red ]l
T Namaste El. @351 3,20 € ol -
8 Cobra FL.0,331  3,20€ AR
) o Merlot 0,21  390¢€ B8
i - - ¥ "
L3 _ 0,51 .. 7,90¢€ My R
i Wein " - wine el »
B = .%:
4 B Sula rot / red Sekt - Prosecco e
Bl 3 a ;
:1 t i Volle Frucht mit lebhafter Note macht lhn ' " ;n "
) 1% unverwechselbar mild ,mit einer Nuance von Prosecco 0,21 3,90 € 1:1 f
1R Buchenholz, hat eine wunderbare Balance 0.7l | NN s 0€ . 7
- mit einem mundigen Abgang. ;i ©
: | Nashik /Indien ;
L ALl .
At (RN g < 1T e B 021....570€ 3 :
L TR & e F1.0,751... 21,10 € ) "y
Hp | . = g B
nls Sula weiss / white - .
:j., Fﬁ,. Ein sehr netter, trockener WeiBwein. ~
% Fq ; Er passt sehr gut zu Fisch und Gefliigel, : !
o man kann ihn natiirlich auch als Aperitif nehmen. :

A,

Nashik /Indien

2l

=
[\S)
fa—

e il

TR Ll o

——
L]

kYA TET Y

Sula rosé / rose

Der populdre ind. Roséwein schmeckt weich u.
fruchtig, hervorragend zu exotischen ind. Kiiche.

Mit reichlichen Aroma der Heckenkirsche u. frischen
Erdbeeren. Vielseitig verwendbar zu allen Jahreszeiten
u. Anldssen.

Rl 0,21,...570€
: FL.0,751... 21,90 €

y »PT
[st -_‘I nd b Ill.-rl'
: o oge e



il LﬁVé‘_— Aperitives

Kaffee & Co - coffee

] 2 )

Kaffee

~ Campari orange 4 450¢€
~ Aperol Spritz " 021 % '%5100-¢
A thago 0,21  500€
. 7+ Prosecco” 0,11 3,90 €
lndische leore - indian Liquer
ey Mango Likor 2% 3,10 €
e Gulaven Likor 758 3,10 €
| S
: L]
] - o o
:FI'- [E: Splrltuosen - Spirituous beverages
o R , o)
# ji ind. Mango Spirituose ? 2l 3,10 €
o ind. Mendis Special 2l 3,10 €
e Grappa di Prosecco ™ X\ 3,10 €
1% Ramazotti 2d 2,60€
o . 1% Fernet Branca 251 2,60 €
,: :_T Bier® . geer
i Bolten Alt bl K0
: 0,41 3,90 €
5 Bitburger 0,21 152,206
e 0,41 3,90 €
g Franzisk. Hefeweizen ~ FL0,51 3,90 €
q. Warsteiner Radler 0,41 3,90 €
Warsteiner alkoholfrei FI. 0,331 2,20 €
1 [ Alkoholfreie Getrdnke - soft drinks
;, Apollinaris Selection  Fl. 0,251 2,20 €
Fl. 0,751 5,20 €
Apollinaris Silence (still) F1. 0,251 2,20 €
E.0, 7501 5,20 €
e, Coca Cola " 0,31  2,30¢€
(LS 0,51  390¢€
ji [ Coca Cola light *#7® 031  230¢€
: 1i 051  390€
~1§ s Fanta?? 031  2,30¢€
I i - 0,51  390¢€

o
O

Sprite 0,31

0,51

YA 2m e

e e s

Apfelschorle 0,31
0,51
0,331

guy

Bionade
Naturtriibe Orange, Holunder

Bitter Lemon 0,21
~ Ginger Ale 0,21
Gi erbier Flj 0,21
alzbier Fl. 0,331

1
-

2,30 €
3,90 €

2,30 €
3,90 €
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250 ¢
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ehrwertsteuer und Bedi . —15= all prices are inc
Bl ey 155 Al il

Kaffee mit Kardamom 2,50 €
Espresso 2,10 €
Espresso mit Kardamom 2,50 €
Latte Macchiato 2,50 €
Cappuccino & 2,30 €
Cappuccino mit Kardamom ® 2,50 €
Latte mit Zimt & 2,60 €
Heifler Kakao ¢ 2,30 €
Tee - Tea

Chai Original & 3,30 €

Schwarzer Tee mit Gewlirzen

und Milch aufgekocht

Black tea made with spices and milk
Kurkuma Chai Latte ® 3,60 €

Ayurvedische Gewlirzteemischung

mit Kurkuma, Zimt, Ingwer

Ayurvedic herbal tea made with spices,

curcuma and milk
Pfefferminz (frisch) Tee 2,90 €
Ingwer (frisch) Tee 2,90 €
Gruner Tee 2,90 €
Schwarzer Tee 2,90 €
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Eaipicha’y T D e 0,41 .
Limette, Cachaca, Rohrzucker, Limejuice

Bali Dreams . ......................... 0,41 .
WeifSer Rum, Pisang Ambon (Bananenlikor),

Ananas-Kokossaft

Mojito: 2o - s i S SN & 0,41 .

Havana Club Rum, frische Minze, Rohrzucker, Limette und Soda

Indian Mojito . ....................... 041 .

Bombay Gin, frischer Granatapfel,
frische Minze, Limettensaft und Soda

Indian Sunset .. ... ... ... ... ... 0,41 .

Gin, Mangolikor, Guavenlikor, Maracujanektar und Grenadine

Sex on the Beach . ............... ... .. 0,41 .

Wodka, Apricot Brandy, Orangensaft, Kirschsaft und Grenadine

Vayra'Speeial § JESERSS . 0N L 0,41 .

eine Orange, Rohrzucker, Rum, Guavenlikor,
Zitronensaft, Limejuice und Ginger Ale

RidaiColada®y | | Sems S v v s 0,41 .

WeifSer Rum, Wodka, Sahne, Ananas-Kokossaft, Kokosmilch

Swimmingpool® ... . ... . ... ... .. .. 0,41 .

WeifSer Rum, Wodka, Blue Curacao, Sahne, Kokos und Ananas

Coco Leed? > oA ln S gl gy . o 041 .

Milch, Sahne, Vanille, Kokos und Schokolade mit Baileys

Sahne, Grenadinesirup, Maracujanektar, Licor 43, Wodka

Long Island Iced Tea

 Wodka, Tequila, Rum, Gin, Triple sec, O-Saft,
Coke, Lime Juice, Limette, Zucker
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Rohrzucker, Limette, Ginger Ale und auf Wunsch
mit frischer Minze

L

s

Bombay Oreams ... ... ... ... ... ... ... .. 0,41 . .590€ JGHE
: . et
Maracujanektar, Guavensaft, Mangosaft, Zitronensaft E! T |E
mhlo

. iil=

Coconut Kiss? .. ... ... ... ............ 0,41 . .590¢€ .'}‘.i-:ll
Ananas-Kokossaft, Orangensatft, _ﬂ =
Zitronensaft, Sahne, Grenadine 4 LE‘
i

.13

Fes- Yo, g0 | L1 FEthwih EEREISLSa Y -f 041 ..590€ Hr
Granatapfel, Orangensaft, Ginger Ale _:1i _ ';-
Coco Loco? ~§ o8WY. &F - . £57 4l ¥ 0,41 ..590¢€ G
Milch, Sahne, Vanille, Kokos und Schokolade cl
o

R

Fr. - Sa. ab 21:00 Uhr
So. - Do. ab 20:30 Uhr
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Zusatzstoffe: : 1: 2
1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel, 1 ? W
4) Geschmacksverstirker, 5) Phosphate 6) Milcheiweifs, 7) e ¥

Siiffungsmittel, 8) koffeinhaltig, 9) chininhaltig, 10) enthdlt
Penylalaninquelle, 11) geschwefelt, 12) geschwirzt, 13) mit Stdrke, 14) -
Formfleischvorderschinken, 15) mit gefirbtem Surimi (Fischimitat), 16)
Kriutercreme (50% Butter, 50% Margarine), 17) Mayonnaise 50%, 18) B
Kiseimitat, Erzeugnis aus entrahmter Milch u. Palmal 40% Fett i. Tr. B

- dllergene: %

a) Glutenhaltiges Getreide (1. Enthdlt Weizen, 2 Enthilt Ro
Enthdlt Gerste, 4. Enthdlt Hafer ), b) Krebstiere, c) Eter,'gr :d
Erdniisse, f) Soja, g) Milch, h) Schalenfriichte, i) Sellerie, j
Sesamsamen, 1) Lupine, m) Wezclhtte_rg 73) S'clhweﬁ‘l:.iug
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Hat es lhnen geschmeckt und Sie wollen immer am Laufenden é}:,,,
A0 y " p ) Vs
! ot bleiben iiber die neuesten Speisen und dngebote von 13-
1 (% |1
411 Vayra Restaurant? %
Folgen Sie uns auf Facebook! Folgen Sie uns auf Insta! Bewerten Sle uns auf Yelp.de!
Facebook: vayra.de Instagram: @restaurant_vayra Yelp: Vayra
[ErzE] [E3[=] [=]
| |
0 i
[mdty  [=]:
|
Gerne konnen Sie auch Bilder oder Kommentare von unserem
Restaurant mit lhren Freunden teilen.
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VAYAd RESTAURANT
Hehler 132, (1366 Schwalmtal
Tel.: 02163 / 99 (o 88
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www.vayra.de
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